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PERCEPCIÓN - ENTORNO

Tacto

Oido
Vista

Olor

Sabor

Cada una de nuestras acciones depende de la recepción y 
interpretación de información, a través de los sentidos 

Únicas vías de comunicación con el exterior



PROCESAMIENTO

Información ambiental
Convertir información ambiental en señales nerviosos
Procesan señales

Células receptoras

Neuronas aferentes 

Sensaciones

Neuronas eferentes



Sensación percibida
azúcar en lengua (dulce)
luz de longitud onda 650 nm (roja)

Pero la percepción no es inherente al estímulo. Depende del 
procesamiento neuronal.

En la fisiología sensorial, estudiamos la percepción
depende de las células receptoras
y de cómo el sistema nerviosos procesa

cambios aquí o aquí, cambian la 
percepción

SENTIDOS



Existe una especialización de células receptoras en órganos:

Vista: Fotoreceptores
Oído: Mecanoreceptores

Tacto: Mecanoreceptores

Gusto: Quimioreceptores
Olfato: Quimioreceptores

(también existen electroreceptores, termoreceptores, propioceptores)

SENTIDOS



Quimioreceptores

gusto: disuelta, contacto directo
olfato: suspendido en aire (-mucus), distante

Células basales, se renuevan cada 10 d
problema del mantenimiento de especificidad sensorial

(integración de célula nueva en red neuronal existente)

Dulce: calorias (arginina, alamina)
Salado: Equilibrio hídrico (Na++)
Ácido: peligro en exceso (H+)
Amargo: tóxicos (Ca++)

GUSTO Y OLFATO

Todos 
sabores 
son una 
combinación 
de estos



Mecanoreceptor
transferir energía mecánica a membrana receptora
incluye la audición

Visión
fotopigmento + opsina

Randall, D. 2002. Capítulo 7, Sondeando el Ambiente. En: 
Fisiología Animal. McGraw-Hill.

TACTO, OÍDO Y VISIÓN
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